DENUEDO

CRIANZA

Denuedo 2021, un vino tinto crianza con un proceso de fermentaciéon y
maceracion controlado en depésitos de acero inoxidable para extraer color,
aromas y la 6ptima acidez para posteriormente, envejecer durante 12 meses en
barricas de roble americano y del que se han producido 2500 botellas.

El estandarte de DGOMEZ Bodega, el vino que siempre hemos querido hacer.

VISTA

Denuedo 2021 en su
fase visual se presenta
con un bonito color
rojo rub{, con matices
violaceos de
intensidad alta. Limpio
y brillante.

VARIEDADES
ALCOHOL
PH 3,4

14% Vol

DGOMEZ BODEGA

DENUEDO

ALTIPLANO DE SIERRA NEVADA
indicacién geografi

ca protegida

RED WINE - PRODUCT OF SPAIN

NARIZ

En nariz percibimos
un vino lleno de
matices, potente y
maduro. Definido por
aromas a frutas rojas y
negras y enriquecido
por la notas bien
ensambladas de un
paso por barrica.

DATOS TECNICOS

DENUEDO

BOCA

Vino con amplitud,
bien estructurado, con
acidez equilibrada y
taninos finos muy
agradables. Sabrosos
matices de frutas
maduras y con notas
retro-nasales tostadas
y especiadas. Paso
agradable y largo.

Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon




