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R U B I A L
B L A N C O

Rubial 2024, un vino blanco sin maceración, con control de temperatura
durante la fermentación y del que se han producido 1000 botellas.

Desde el primer momento captará la atención y despertará tu interés.

V I S T A
A la vista se presenta como un vino blanco con un
color amarillo paja pronunciado, casi dorado,
limpio y brillante.

Se perciben los aromas característicos de todas las
variedades que conforman el coupage. Matices a
frutas tropicales representativos de la uva
Chardonnay, herbáceos de la Sauvignon Blanc y
florales de la Moscatel de Grano Menudo.

N A R I Z

Complejo y con personalidad, un vino blanco
diferente. Equilibrado y con un sabor intenso y
potente, pero al mismo tiempo delicado y goloso.
Final largo y persistente con marcadas notas retro-
nasales afrutadas con recuerdos a levadura.

B O C A

I N F O R M A C I Ó N  N U T R I C I O N A L  /  1 0 0 M L

282 kJValor Energético

De los cuales
    - Saturadas

68 kcalValor Energético
0 gGrasas

Cantidad/Unidad

0 g Sal 0 g

0.4 g
De los cuales
    - Azúcares 0.4 g

Hidratos de carbono

Cantidad/Unidad

Proteinas 0 g

I N G R E D I E N T E S  Y  A L É R G E N O S

N O T A S  D E  C A T A

Uvas, conservantes (sulfitos).


