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M I N U T O S
J O V E N

Minutos 2023, un vino tinto con un proceso de fermentación y maceración
controlado en depósitos de acero inoxidable, para extraer el máximo potencial

aromático de la uva y del que se han producido 2.000 botellas.
Un vino personal, que da nombre al apodo familiar.

V I S T A
Minutos 2023 llega a nuestra copa para devolvernos
un bonito color rubí de intensidad alta con tonos
violáceos.

En nariz percibimos un vino joven potente y fresco,
definido por aromas a frutas rojas y negras y a una
marcada minerabilidad.

N A R I Z

Vino bien estructurado, con equilibrio entre
acidez y taninos muy agradables, que aportan
sabrosos matices de frutas maduras y especiados.
Paso agradable y largo.

B O C A

I N F O R M A C I Ó N  N U T R I C I O N A L  /  1 0 0 M L

354 kJValor Energético

De los cuales
    - Saturadas

84.60 kcalValor Energético
0 gGrasas

Cantidad/Unidad

0 g Sal 0 g

2.55 g
De los cuales
    - Azúcares 0.2 g

Hidratos de carbono

Cantidad/Unidad

Proteinas 0.15 g

I N G R E D I E N T E S  Y  A L É R G E N O S

N O T A S  D E  C A T A

Uvas, conservantes (sulfitos), clarificante (albúmina).


